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青とミントで、涼やかな夏のはじまりを
ブルーオーシャンシロップが生み出す、澄んだ青と爽快な味わい。ミントクリームフラッペのひ
んやりとしたコクと、ブルーオーシャンレモネードのすっきりとした清涼感をお楽しみください。

ミント＆クリームフラッペ
【レシピ】

ダヴィンチグルメ

クレーム・ド・ミントシロップ 15ml

ダヴィンチグルメ ブルーオーシャンシロップ 7.5ml

水 70ml

ダヴィンチグルメ フラッピースパウダー 30g

氷 170g

クッキークリームサンド 1枚

ホイップクリーム トッピング

【作り方】

1. ブレンダーにシロップ二種と氷、水、フラッピースパウダーを

入れなめらかになるまで撹拌する

2. クッキークリームサンドを半分に割り、半分をブレンダーに入

れ5秒ほど撹拌しグラスに注ぐ

3. グラスに注ぎ、ホイップクリームを絞り残りのクッキーを乗せ

て完成

ブルーオーシャンレモネード
【レシピ】

ダヴィンチグルメ レモネードコンク 15ml

ダヴィンチグルメ ブルーオーシャンシロップ 7.5ml

炭酸水 150ml

レモンスライス 1枚

【作り方】

1. グラスにシロップ二種と氷、炭酸水を注いでよく混ぜる

2. 炭酸水を注ぎ、レモンスライスを入れて完成

夏にピッタリの青いレモネードです。

ブルーオーシャンシロップとレモネードの量を2:1の割合にすると、

ラムネのような味わいに。

毎号お勧めのフレーバーを使い、ダヴィンチグルメ専属バリスタが作るドリンクレシピをご紹介します。

Craft Letter 
ダヴィンチグルメクラフトレター

インスタグラム
アカウントをフォロー！
インスタグラム
アカウントをフォロー！
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